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0 INCRIVEL ZE PEIXE

Tomei um taxi em Aracaju e, como
sempre, puxei assunto com o motorista. De
repente, ele apontou:

—Olhala. O Zé Peixe!

Zé Peixe? Quem era Zé Peixe? O taxista,
entdo, revelou a histéria daquele senhor, de apa-
réncia franzina, aquele sim, um super-homem.
Admitido pela Capitania dos Portos em 1947,
José Martins Ribeiro Nunes exercia a fungéo
de pratico, profissdo que abracou até os oitenta
e dois anos. Sua morte viria aos oitenta e cinco.

O pratico, para quem ndo sabe, é o encar-
regado pelas manobras das embarcacdes nos
portos, uma espécie de manobrista de navio.
Zé Peixe guiava barcos através do Rio Ser-
gipe, evitando obstaculos e bancos de areia.

Mas o que tornava Zé Peixe tdo diferente,
além do longevo exercicio profissional, € que
nao trabalhava com barco de apoio. Conduzia
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Esta cronica apresenta
historias que envolvem
corridas de taxi, as quais
estao sendo contadas
desde a ultima semana
de marco. Nesta edicao,
encerramos 0s contos
relacionados a este titulo
com trés contos

as embarcacOes para fora da barra e, desde-
nhando a idade, saltava do alto dos navios e
retornava para terra nadando, num trajeto que
poderia levar até trés horas. Corajoso, certa
vez escalou um navio em chamas e 0 guiou
até local seguro, onde a tripulacdo, finalmente,
alcancou terra firme.

Gragas ao taxista, conheci o lendario Zé
Peixe, imortalizado nos coragGes e monumen-
tos sergipanos.

AULAS DE HISTORIA

No periodo em que estudei na capital
argentina, gostava muito de passear pela
cidade, quase sempre a pé. Algumas vezes,
porém, pegava um taxi. Uma caracteristica
dos taxistas portenhos € a disposicdo de opi-
nar sobre quase tudo, de politica a ciéncias,
de cultura a esportes. Muitos, inclusive, sdo
blogueiros.

CONTOS QUE
TE CONTO

Como também sou conversador, dis-
traia-me trocando ideia com eles. Certa vez,
0 motorista fez um tour por locais que tes-
temunharam as indmeras quarteladas da
nacdo argentina. Num desses “pontos turisti-
cos”, classificado por mim como monumento
a estupidez, havia um buraco numa parede,
resultado do motim ocorrido na década de
50. Os revoltosos dominaram o Ministério
da Defesa e, percebendo que o Ministério da
Agricultura ndo os acompanhava na sedicéo,
simplesmente dispararam um tiro de canhédo
em sua fachada. O prédio “inimigo”, situado
do outro lado da rua, preserva até hoje o orifi-
cio, como parte da memoria historica.

Apos essa visita, 0 motorista, também
conhecedor de histéria do Brasil, resolveu
demonstrar seu asco pelos politicos dos dois
lados da fronteira. Parou na frente do museu fer-
roviario e proclamou: antigamente, as ferrovias
iam até o sul da Argentina, hoje ndo passam de
100 km. Roubaram tudo! Igual no Brasil!

UM IDEALISTA AO VOLANTE

Estamos acostumados com herdis de
livros e peliculas. Pessoas quase miticas, cujos
nomes se associam a grandes feitos ou valo-
res, consagrados pelo Utero ideoldgico que 0s
gerou, ou deles se apropriou.

Conquanto apresente esse pensamento cri-
tico, ndo formo ao lado do “tudo ruim e nada
presta”. Procuro analisar os personagens como
seres humanos faliveis, filhos de seu tempo,
principios e alcance intelectual. Assim, no dia
a dia, além dos heréis afamados, acrescentei
pessoas comuns ao meu pantedo, sem descui-
dar da maxima, atribuida a Napoledo, de que
“ninguém é her6i para seu criado de quarto”.

Com essa ideia na cabega, conheci Rodolfo
Alberto Cutufia, velho profissional do volante
que, apesar de idoso, continuava percorrendo
asruas de Buenos Aires. A atividade profissio-
nal Ihe garantia ndo apenas o pdo, mas também
contribuia para levar adiante seu ideal de vida,
a construcdo de um mundo melhor.

Em 2016, tentei realizar uma antiga aspira-
céo: fazer doutorado. Escolhi a Universidade
de Buenos Aires como palco, mas o projeto se
revelaria fugaz. Com pouco dinheiro e a ma
vontade da institui¢do onde trabalhava, o0 sonho
teve de ser deixado de lado, pois colocavam
toda sorte de obstaculos para conceder a licen-
ca-capacitacdo a qual, por lei, fazia jus. Com
isso, era impossivel qualquer planejamento e
encarecia substancialmente as viagens.

De qualquer forma, a vivéncia numa uni-
versidade estrangeira, em meio a colegas de
nove nacionalidades, revelar-se-ia inesqueci-
vel. Com aulas se estendendo das 8 as 18, tor-
ciamos pelo final da jornada e o consequente
bate-papo da noite, num ambiente informal
e o indispensavel intercAmbio de ideias. Sair
as 18h, contudo, era um acontecimento raro,
pois, diariamente, recebiamos a visita do coor-
denador, que anunciava: Hoy asistiremos a
una conferencia magistral con el profesor...,
quien hablara sobre el Derecho en.... Por conta
dessas programacdes, 0 happy hour acabava
ficando para mais tarde.

Os finais de semana eram prodigos em
passeios pela cidade, gastronomia e cultura.
Numa dessas saidas, peguei o taxi de Rodolfo
Cutufia, um prospector de boas ideias, sempre
colhidas junto aos passageiros. Quando per-
cebia uma conversa inteligente, o velho moto-
rista, gentilmente, solicitava ao passageiro que
deixasse um pensamento na sua agenda.

Essa prética, ha muito adotada, conferiu-
-lhe a alcunha de “taxista das agendas”. Orgu-
Ihoso, garantia possuir mais de cem mil men-
sagens, além de manter um projeto chamado
Estrechando Manos (“Apertando Mé&os™),
uma ideia fantastica, para reunir valores uni-
versais e agregar pessoas. O sonho do vete-
rano taxista era a criagdo de um instituto vol-
tado para a integracdo entre os povos. Percebi
naquele singelo automaével, um gigante da raca
humana, portador dos anseios e da beleza de
um idealista.

Gracias, Rodolfo Cutufia, taxista de las
agendas, por la oportunidad de conocerlo.
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LADRILHOS
HIDRAULICOS

Nos projetos contemporaneos

NAS PROPOSTAS da Rawi Arquitetura + Design, esse material, que faz parte da historia da
arquitetura brasileira, compoe piso, bancada e parede com charme e inventividade
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s caracteristicas tdo incriveis & mais um motivo que faz o arqui-
desse revestimento h!StOI‘ICO, teto Raphﬂael_ Wittmann usa-lo grande efefto, este banheiro se
que, antes de voltar a moda, com frequéncia. T i  ras
teve seu auge nos anos 1930 Outro ponto alto esta na liber-  pigraulicos amarelos no piso

Com materiais simples, mas de
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A cozinha integrada virou a

FOTOS: JULIANA DEEKE

e 1940, ajudam a refletir ndo so
no estilo de determinada parte do
piso, bancada, parede ou mobilia-
rio, mas também o tom do espaco
como um todo: classico, rustico,
retr6 ou contemporaneo. E ha mais
vantagem, ja que o material é facil-
mente restaurado, o que traz uma
nova vida ao seu aspecto depois
de alguns anos. E exatamente por
isso que ele é amplamente famoso
pela sua durabilidade e, claro, esse

Com atmosfera industrial e toques
de concreto aparente, a cozinha
deste apartamento recebeu
ladrilhos hidraulicos verdes, em
contraste a marcenaria num tom
amadeirado e verde-clarinho

dade criativa e na autenticidade ao
poder usufruir dos inlmeros dese-
nhos, da mistura de texturas, cores
e, dessa forma, deixar os projetos
ainda mais irreverentes e persona-
lizados. “Além desses atributos,
podemos adota-los em diferentes
ambientes, como quartos, salas,
banheiros e cozinhas”, explica
Raphael. O que diz respeito as
dimensdes, ndo h4 um tamanho
Gnico. Vale prestar atencdo na
hora da aplicagdo, tanto em areas
internas como externas, tomando
cuidado com a paginacdo. Como
acontece com qualquer tipo de
material, preza-se pela suavidade
para evitar, por exemplo, um corte
brusco ou muito pequeno.

CUIDADOS NA
INSTALACAO E
MANUTENCAO

Em relacéo a colocacdo dos ladri-
Ihos, 0 processo se inicia com 0 uso
da argamassa ACIIl branca e desem-
penadeira dentada. Vale lembrar tam-
bém de distribuir a argamassa unifor-
memente, principalmente, nas pon-
tas para evitar rachaduras, compro-
metendo o visual e a seguranga do
revestimento. “E crucial que a instala-
¢do seja feita com cautela para evitar
sujeiras nos ladrilhos. Trata-se de um
material de cimento poroso, por isso
qualquer sujeira deve ser prontamente
removida”, alerta o arquiteto.

Embora seja comum a aplicacao
da resina apos o rejunte, é possivel
realizar esse processo anteriormente
dessa etapa a fim de proteger os ladri-
lhos de manchas. “Ap6s a aplicacéo
do rejunte, é necessario aguardar
aproximadamente uma semana para
que o ladrilho seque completamente

SAIEA MAIS

atracdo da area social ao receber
os ladrilhos hidraulicos na cor
mostarda. Os revestimentos
cobrem o piso e sobem até a
bancada

antes da aplicacdo da resina”, com-
pleta Raphael. Sobre o rejuntamento,
saiba que no caso dos ladrilhos
hidraulicos utiliza-se a junta seca, por-
tanto ndo ha um espagamento obriga-
torio entre as pegas.

O principal erro cometido pelas
pessoas € 0 uso de produtos quimicos
para a limpeza das pecas, o que pode
danifica-las, em razdo de sua com-
posicdo. Portanto, convém redobrar
a atengdo com a manutengdo. Evite
arrastar moveis e eletrodomésticos
sem panos por baixo e vale colocar
feltro protetor nos pés de mesas e
cadeiras. Ao lavar os revestimentos,
use apenas agua e sabao neutro,
mas, em geral, um pano umedecido
¢ o suficiente. Aplique cera liquida
incolor com rodo e pano Umido uma
Vez por semana ou quando o material
comecar a perder o brilho.

Criado em 2013 pelo arquiteto Raphael Wittmann, formado em arquitetura

e urbanismo pela Universidade Presbiteriana Mackenzie e p6s-graduado em
administracéo pela FIA-USP, a Rawi Arquitetura + Design esta presente em mais
de 87 trabalhos residenciais e comerciais, espalhados por S&o Paulo e outros
estados, elementos da cultura brasileira, seja na arquitetura, no design de
mobiliario, que se misturam aos materiais usados em sua naturalidade como se
dessem som aos projetos, como concreto, ago, tijolo, pedra, madeira e vidro.
Mais informacdes: ola@rawi.com.br; @rawiarquitetura; e www.rawi.com.br.
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FUNKEIRA
Natralhin ha

rompendo barreiras
enfrentando desafios

> Por MARLENE GALEAZZI

PERFIL

Emocao em uma de suas apresentacdes

Viralizou na internet
e foi parar em Paris

Com o avango do acesso que

a internet e as redes trouxe-

ram, ela construiu sua play-

list em MP3 que vai de Rita

Lee a Valeska Popozuda.

Sua bela voz virali-

zou por toda a inter-

net, foi parar em Paris, e

suas musicas ganharam

remixes por todo o Bra-

sil e um deles, na versao

do Arrochadeiro baiano,

foi um dos hits do verdo

2022/23. Atualmente,

essa musica esta com

mais de 15 milhoes de
acessos no Spotify.

Natralhinha ideali-

zou o trabalho quando

o Funk ainda come-

cava a ganhar desta-

que e proporcao através

do TikTok, um de seus

entretenimentos durante a

pandemia de Covid-19.

Vinda de uma familia majoritariamente
roqueira, desbravar a cultura da favela a
ajudou a ganhar destaque internacional

a UnB para a trilha sonora do desfile da Mougler,
uma das principais marcas globais de luxo, na
semana de moda de Paris do ano de 2023, a brasi-
liense Natalia Lucena de Castro, conhecida como
a funkeira Natralhinha, percorreu um caminho dificil
ndo comum para quem tem parte de suas raizes fincadas :
no bergo da tradicional familia mineira. P
Mas, quebrar barreiras, para ela, além da forga de
vontade, ¢ também uma questao de sangue. Afinal de
contas, ser neta da jornalista Eliane Lucena, ¢ também
trazer no cora¢ao a paixao pela musica e nas veias a marca
do desafio pelo novo, inusitado e pelo desconhecido.
Filha do falecido Reges Bolo, vocalista da banda cearense i i
O Surto, que fez sucesso com show no Rock in Rio de 2001,
quando tocou uma cangdo feita para sua mae, Ana, Natalia justifica
amusicalidade na sua oritgem. Recentemente formada em Geografia,
apos adiar o curso por uma temporada quando mergulhou no mundo do
funk, hoje ela tem muito o que comemorar.

Com a avo Eliane Lucena

Ainda bebé no colo do pai roqueiro Crianca ja apaixonada pelo som em sua lincentivadora
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Vibrando em suas apresentagoes

ELA CONTA:

“transformei uma paixao em
objeto de pesquisa da disciplina
Geografia Cultural , quando tam-
bém era 0 momento de escolher o
tema de meu trabalho de conclu-
sdo de curso”. Mas hoje, formada,
ela continua se perguntando de
onde veio esse gosto por um ritmo
musical e cultural tdo distantes
de Brasilia, sua cidade natal, e
de qualquer pessoa que exerceu
influéncia em sua educacao.

Apesar disto, ela garante que
a muasica sempre esteve presente
em sua vida. E a maior referéncia
¢ sua avo Eliane, de quem é muito
proxima, uma apaixonada pelos
Beatles, que costumava encon-

trar os amigos da Bossa Nova e
da MPB pelos bairros de Belo
Horizonte, durante a adolescén-
cia para fazerem musicas de pro-
testo. Em busca de uma juventude
livre, durante a ditadura militar,
ela encontrou seu lugar na capi-
tal do Rock, se formou em Jor-
nalismo na UnB, e aqui sempre
morou e formou sua familia. His-
torias que Natalia, sua primeira
neta, se criou ouvindo. Apesar da
breve paixao dos seus pais, a his-
toria de como ela veio ao mundo
foi eternizada numa cancdo feita
por ele: “A Cera”ou “Pirou o
Cabecdo, como ficou conhecida
e é um hit atemporal

FAMILIA ROQUEIRA
e o0 gosto pelo funk

E como surgiu o contato com
0 Funk? Ela mesma é que conta:
“Numa familia majoritariamente
roqueira, foi nos encontros com
minhas irmas mais velhas, por
parte de pai, que eu tive contato
com o Funk pela primeira vez,
aos 10 ou 11 anos de idade, ja
que o “Bonde do Tigrao” sempre
tocava mo aparelho de som da
casa. Mas ouvir s6 aquelas vezes
nado era suficiente para mim.

Dai que, numa ida a feira, con-
segui comprar meu
préprio CD, um
pirata que veio
dentro de um
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saquinho sem capa nem infor-
macdao. Apenas escrito em ver-
melho a palavra Funk. Ndo me
recordo a quem pedi para com-
prar, pois sentia muita vergonha,
medo de ser reprimida pelo meu
gosto a um ritmo que ainda era
tdo marginlizado. Algo me diz
que foi minha avo, sempre aberta
ao novo. S6 que naquele dia nos
duas ndo imaginavamos o0 que
viria pela frente.”
Mesmo escondendo o Funk
pela casa, ja que escutava as
musicas apenas pelos seus fones
de ouvido, porque algumas das
letras, segundo ela, falavam de
coisas sobre as quais ela era
muito nova para ter acesso,
entre as amigas ela levava a
palvra Funk. Numa das fes-
tinhas de seu aniversa-
rio, em segredo ela
pediu ao DJ con-
tratado que tocasse
funk. No primeiro
minuto, a mae cor-

No ano da 2021, Natra-
lhinha foi ao Rio de Janeiro,
ndo em férias, mas com
objetivo de conhecer o
berco do funk. E foi a par-
tir do momento em que ela

subiu o morro, de ter parti-
cipado do baile do do PPG,
de conhecer favelas da zona
sul — Pavédo, Pavaozinho e
Cantagalo, entrer outras —
que sua vida mudou, por ter
tido acesso a realidade mais
distante possivel de Brasilia.

“Apesar de tanta coisa ilicita

acontecendo ao mesmo tempo,

o lado bonito da cultura da
favela tomou um espaco
grande na minha vida.

“As batidas do funk nos
pareddes enormes do som,
a diversidade de belezas, a

Um estilo muito especial

reu e desligou o som. Foi entdo que
Natralinhas, junto com as colegas,
organizarou uma manifestcad gri-
tando: “Funk, funk, funk.” Foi dai
que nasceu a funqueira.

0 lado honito da
cultura da favela

moda e 0s passos de danca, que
faziam parte de tudo o que eu
tinha acesso de forma restrita,
através das telas, estava estam-
pado ai de forma real na minha
frente”, diz ela. De la para ca,
entre idas e vindas ao Rio, ela se
sentiu inspirada e passou tam-
bém a escrever masica e a ser
muito requisitada.

Sua arte foi ganhando o Brasil
e também aterrissou na Franca, no
mais importante evento da moda
de Paris. Como ela, hoje o DF
reline muito artistas cheios de
esperanca no Funk para mudar
suas vidas. Para o futuro, a bela
e talenosa Natralinha, espera
usar seu trabalho no projeto “ Do
Morro ao Mundo: o Funk do Bra-
sil em movimento global”. Sem
davidas, mais um sucesso a vista.
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L ela um
autor de

BRASILIA |

Com o objetivo de valorizar e dar visibilidade
a producdo local, o projeto “Leia um Autor de
Brasilia”, fruto da parceria entre a Tagore Edi-
tora e as Livrarias Leitura, entra em uma nova
fase. Os livros dos escritores brasilienses dei-
xam as prateleiras de nicho e ocupam os espa-
¢os nobres nas ilhas de destaque ao lado dos
best-sellers nacionais e internacionais.

Desta forma, a Tagores Editora convidou a
premiada escritora brasiliense Clotilde Chaparro
para representar essa nova fase. Na iniciativa,
ela expde 0 seu mais novo livro “Machado de
Assis, uma ficcdo” que, com linguagem aces-
sivel, reinventa a trajetdria do maior nome da
literatura brasileira, a partir de uma poderosa
mescla de ficgdo e memoria afetiva.

Mais do que um gesto de valorizagao cul-
tural, essa iniciativa reforga o compromisso da
Leitura e da Tagore Editora com a diversidade
editorial e 0 estimulo a leitura de obras que dia-
logam diretamente com o cotidiano, as memo-
rias e a identidade do nosso territorio.

A premiada escritora brasiliense junto aos seus leitores

Em dia de palestra da titular da coluna no Café Histérico e Geografico (IHG-DF),
as presencas marcantes de Bruno Bogea, Adriana Colela e Carlos Mello

DIA DE POSS

Armando Monteiro Bisneto, durante prestigiada cerimonia, foi empossado como diretor-
-presidente do Complexo Industrial e Porto de Suape. A partir de agora, Armando passara a
dividir a vida entre Brasilia, onde esta sua familia, e Pernambuco.

'A governadora pernambucana, Rachel Lyra, com
Armando e Tarcila

'Gom a mulher Tarcila, logo
apos assumir importante cargo

A exposicao “Arte em
Processo”, promovida
pela diretoria cultural
do late Clube,

foi um sucesso

€ muito visitada

pelos associados e
frequentadores do
local. Na foto, uma
das expositoras
Denize Helena

Garcia da Silva, em
companhia do esposo,
José Roberto, da nora
Lara e do filho Paulo

Janaina Mioto, que se mudou para Sao Paulo com o marido, Marcelo Tognazzi,
ultimando os preparativos para seu aniversario, na préxima segunda-feira (28).
De Brasilia, viajarao para Sampa com seus pais e algumas amigas mais proximas.
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AMOR AO ENTARDECER

Vanessa e Gustavo -~

A bela e talentosa designer de joias Vanessa Rodopoulos e 0 empresario
Gustavo Cabral disseram o sim em uma festa inesquecivel na Villa Rizza.
Neta de pioneiros da familia grega, a noiva fez questao de manter as
tradicGes de sua familia. Tudo apoiado pelo noivo com o qual forma um
casal apaixonado. Durante a festa, também foi comemorado o aniversario
do pai da noiva, 0 empresario Aristos Rodopoulos. Do ponto alta da
celebracéio, as dangas tipicas e a quebra de 1.200 pratos, secular
costume grego. Agora, 0 jovem casal curte lua de mel na Colombia.

e

i

Paulo e Shirlene Rodopoulos, irmao e mae e : ;
da noiva chegando para a cerimonia religiosa “( e o : ' Vanessa e Gustavo brindando o amor




s BA

@ rodrigofreitasleitao@gmail.com

Gourmet Brasilia

@rodrigofreitasleitao

SANTO CATOLICO
tem sincretismo
com orixa Ogum,
do Candomble, e

a mesma receita
tradicional

A COMIDA de Ogum
(ou S&o Jorge!), na
tradicdo das religides
afro-brasileiras

como o Candomblé

e a Umbanda, é
geralmente a feijoada,
feita com feijdo preto.
No entanto, outros
pratos como farofa

de feijao-fradinho

e inhame assado

com azeite de dendé
também podem ser
oferecidos.

IPICA DE SAO JORGE

FOTO: DIVULGAGAOQ s
|

FEIJOADA E COMIDA

PRATOS TIiPICOS PARA OGUM

Feijoada: E o prato mais tradicional, feito com feijdo preto,
carnes de porco, carnes defumadas, linguica e outros
ingredientes.

Farofa de feijao-fradinho: Prato simples, que representa
fartura e € feito com feijdo-fradinho cozido e refogado.

Inhame assado com azeite de dendé: O inhame é uma
raiz que representa a forca e a fertilidade, e o azeite de dendé
¢ um ingrediente sagrado nas religides afro-brasileiras.
OUTRAS OFERENDAS

Frutas: Abacaxi, laranja, uva rubi, goiaba vermelha, pitanga,
abacate, manga, limao cravo, roma, gengibre € melancia.

Bebidas: Cerveja e azeite de dendé sdo comuns nas
oferendas a Ogum.

Objeto: Espadas de Séo Jorge, que sao simbolos de Ogum,
podem ser colocadas no altar ou no local da oferenda.

Brasilia, 25 a 27 de abril de 2025 www.brasiliaagora.com.br BRASILIA AGORA

FEIJOADA
SIMPLES

(serve 8 pessoas)

> INGREDIENTES

¢ 1 kg de feijdo preto

* Agua o quanto baste

e 2 linguas defumadas ou salgadas

¢ 1 kg de carne seca

¢ 1/2 kg de costelinha de porco salgada
¢ 1/2 kg de lombo de porco salgado

® 1/2 kg de lingliica calabresa defumada
® 2 paios

® 1/4 kg de toucinho defumado

e 2 pés de porco salgados

e 1 rabo de porco salgado

e 2 orelhas de porco salgadas

e 3 cebolas cortadas em cubos

¢ 3 dentes de alho picados

e 4 folhas de louro

e Pimenta malagueta amassada (opcional)
e 1/2 xicara de 6leo ou banha de porco.

» MODO DE PREPRO (TEMPO: 2 HORAS)
1. Escolha o feijdo e deixe de molho por 12 horas;

2. Lave bem as carnes salgadas, corte em
pedacos e deixe de molho em agua por 12
horas, trocando a dgua pelo menos duas vezes;

3. Coloque o feijéo para cozinhar em bastante
agua com as folhas de louro.

4. Em uma panela a parte, cozinhe por %2 hora as
carnes salgadas, escorra a agua e reserve.

5. Quando o feijéo estiver comegando a amolecer,
cologue as carnes, a linglica e o paio e deixe
ferver em fogo brando até estar tudo bem
cozido (leva algum tempo: de 2 a 3 horas).

6. Esquente 0 6leo ou banha de porco e refogue
0s temperos.

7. Coloque uma concha do feijdo, amasse bem e
deixe ferver despeje na feijoada e deixe ferver
por mais 30 minutos.

8. Sirva bem quente acompanhado de couve picada
fina e refogada, farinha de mandioca crua,
gomos de laranja e uma cerveja bem gelada.

MENOR
PRODUGAO DE

VINHOS
EM 64 ANOS

A producao global de
vinho caiu em 2024 para
seu nivel mais baixo em
mais de 60 anos devido a
condigdes climaticas extre-
mas, segundo dados do
setor. Foram produzidos
225,8 milhdes de hectoli-
tros, uma queda de 4,8%
em relag&o ao ano anterior,
de acordo com a Organiza-
¢ao Internacional da Vinha
e do Vinho (OIV).

Um hectolitro corres-
ponde a aproximadamente
133 garrafas de vinho. Além
das mudancas climaticas,
a situagéo econdmica € a
queda da demanda tiveram
um impacto negativo na pro-
ducéo de vinho.

A industria do vinho
também teme que seus
produtos sejam envolvi-
dos no conflito tarifario
desencadeado por Donald
Trump. Os EUAs&0 os maio-
res importadores de vinho
em valor, com 6,3 bilhdes
de euros (R$ 41,9 bilhdes)
em 2024. Em seguida vem
0 Reino Unido, com 4,6
bilhdes de euros, e Alema-
nha (2,5 bi de euros).

Na Unido Europeia, a
producdo de vinho foi de
138,3 milhdes de hectoli-
tros no ano passado, 3,5%
a menos do que em 2023.
Na Alemanha — o quarto pro-
dutor europeu — a produgéo
caiu 9,8%, para 7,8 milhdes
de hectolitros.

0 consumo global de
vinho em 2024 foi estimado
em 214,2 milhdes de hectoli-
tros, uma queda de 3,3% em
relagdo ao ano anterior e 0
menor volume desde 1961,
segundo a OIV.

A ltalia, maior produtora
de vinho do mundo, registrou
um aumento na producéo de
441 milhoes de hectolitros,
mas ainda ficou 6% abaixo
da média de cinco anos.






